
Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com 

 
 
 
 

Les élèves de l'école hôtelière auront le plaisir de vous accueillir pour une pause 
gourmande dans nos deux restaurants d’application : 

    

 
 

 

Menus 
du  

Mardi 30 avril 2024 au 
Mardi 04 juin 2024 

 
La composition des menus peut varier en fonction des arrivages de marchandises, 

des difficultés d'approvisionnement et des contraintes pédagogiques. 
 

- Déjeuner de 12 h 00 à 14 h 30 - 

- Dîner de 19 h 00 à 22 h 00 - 

École Hôtelière 

Lycée Jean Monnet 

39 Place Jules Ferry – Yzeure 

LA CHARMILLE 

Entrée par l’accueil du lycée 
Possibilité d’accès aux personnes à mobilité réduite 

LE XVIIIème 

Entrée par l’accueil du lycée 
Possibilité d’accès aux personnes à mobilité réduite 

 
 

 



Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com 

Semaine 18 
Du 30 avril au 3 mai 2024 
 

   LE XVIIIème LA CHARMILLE 
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Déjeuner – 25 euros 

10 tables de 2 couverts 
 

Elèves en examen 
 

Boisson comprise : 
cocktail avec ou sans alcool 

+ 1 verre de vin + 1 boisson chaude 
 

Tartare de saumon au citron vert 
*** 

Fricassée de volaille 
Riz pilaf 

*** 
Assiette de 5 fromages 

*** 
Tarte Bourdaloue 

 

 

 
 
 
 

CONCOURS MAF 
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Diner – 35 euros  

 
Elèves en examen 

 

Boisson comprise : 
Une bouteille de vin  
et 1 boisson chaude 

 
Tartare de saumon et son kir pétillant 

*** 
Noix de st-jacques salsifis fondant à la vanille 

émulsion à la menthe 
*** 

Côte de bœuf sauce béarnaise  
Pommes Pont-Neuf et ses légumes 

*** 
Assiette de trio de fromages 

*** 
Poire au safran, petit riso alto et tuile au jus 

 

 
 
 

 

 



Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com 

Semaine 18 
Du 30 avril au 3 mai 2024 
 

 
Semaine 19 
Du 07 au 10 mai 2024 
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Déjeuner – 18 euros  

 
Cornet de jambon à la russe 

*** 
Caneton poêlé aux olives - Jus de poêlage 

Pommes dauphines 
Gratin d’asperges à la mozzarella 

*** 
Soupe de fraise à la menthe 

 

   LE XVIIIème LA CHARMILLE 
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Déjeuner – 22 euros 
 

Pissaladière  
*** 

Farcis niçois 
*** 

Carre d’agneau primeur 
Ou 

Aïoli traditionnel 
*** 

Assiette de Banon A.O.P. 
*** 

Tarte citron 

 
 

 
Déjeuner – 25 euros 

 
12 tables de 2 couverts 

 
Elèves en examen 

 
Boisson comprise : 

cocktail avec ou sans alcool 
+ 1 verre de vin + 1 boisson chaude 

 
Tartare de saumon au citron vert 

*** 
Fricassée de volaille 

Riz pilaf 
*** 

Assiette de 5 fromages 
*** 

Tarte Bourdaloue 

 

 

 



Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com 

 

Semaine 20 
Du 14 au 17 mai 2024 

 

 

 

   LE XVIIIème 
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Déjeuner – 25 euros 
 

5 tables de 4 couverts 
 
 

Elèves en examen 
 
 

Boisson comprise : 
Apéritif + 1 verre de vin 

+ 1 boisson chaude 
 
 
 

Emincé haddock aux pamplemousses 
Ou  

Tarte fine tomate et chèvre 
***  

Magret de canard au thym et miel 
Pommes de terre rôties 

*** 
Assiette de trois fromages 

*** 
Poire Melba  

 
 
 
 

 



Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com 

Semaine 20 
Du 14 au 17 mai 2024 
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Diner – 35 euros  

 

Elèves en examen 
 

Boisson comprise : 
Une bouteille de vin  
et 1 boisson chaude 

 
Tartare de saumon et son kir pétillant 

*** 
Noix de st-jacques salsifis fondant à la vanille 

émulsion à la menthe 
*** 

Côte de bœuf sauce béarnaise  
Pommes Pont-Neuf et ses légumes 

*** 
Assiette de trio de fromages 

*** 
Poire au safran, petit riso alto et tuile au jus 

 
 
 
 
 

Déjeuner – 22 euros  
 

Moules marinières ou poulette 
*** 

Gambas flambées au pastis 
Déclinaison estivale : tomate provençale, 

asperges et polenta aux olives 
*** 

Tarte au citron meringuée 
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Déjeuner – 18 euros  
 

MENU REGIONAL 
 

Omelette Brayaude et sa salade aux noix 
*** 

Poulet Fermier d’Auvergne rôti et son jus  
Emincé de chou à l’ail 

Cannelloni de champignons au bleu 
d’Auvergne 

*** 
Millard 

 

 



Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com 

Semaine 21 
Du 21 au 24 mai 2024 

 

 

   LE XVIIIème LA CHARMILLE 
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Déjeuner – 25 euros  

5 tables de 4 couverts 
 

Elèves en examen 
 

Boisson comprise : 
Apéritif + 1 verre de vin 

+ 1 boisson chaude 
 

Emincé de harengs aux pamplemousses 
Ou  

Tarte fine tomate et chèvre 
***  

Magret de canard mariné à l'asiatique 
Pommes de terre rôties 

*** 
Assiette de trois fromages 

*** 
Ananas Melba 

 
 
 
 

Déjeuner – 18 euros  
 

Rouleau de printemps sauce gingembre 
*** 

Coquelet contisé au chorizo 
Riz façon paella 

*** 
Fromage blanc aux fruits rouges 

Ecume de pamplemousse 
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FESTIVAL DE THÉATRE DE TRETEAUX 

EN PLEIN AIR 
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Déjeuner – 18 euros  
 

Melon à l'italienne 
*** 

Saumon grillé beurre blanc au pastis 
Ratatouille - tagliatelles 

*** 
Tarte fine aux pommes 

Caramel beurre salé et glace vanille 
 

 



Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com 

Semaine 22 
Du 28 au 31 mai 2024 
 
 

 
 
 
 

   LE XVIIIème LA CHARMILLE 
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Elèves en examen 

 
Dîner – 20 euros  

 
Soirée Chef d'Œuvre 

 
Gaspacho 

*** 
Paella 

*** 
Buffet de desserts chef d'Œuvre 
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SOIREE AFTER WORK 

 
Déjeuner – 22 euros  

 
Moules marinières ou poulette 

*** 
Gambas flambées au pastis 

Déclinaison estivale (tomate provençale, 
asperges et polenta aux olives) 

*** 
Tarte au citron meringuée 
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Déjeuner – 18 euros  

 
Salade niçoise 

*** 
Moules marinières ou au bleu ou au chorizo 

Frites et salade 
*** 

Panna cotta aux fruits rouges 

 

 



Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com 

Semaine 23 
Du 04 au 07 juin 2024 

 

  

Le lycée Jean Monnet, c’est : 
 1435 élèves, dont 300 étudiants, de la 3ème à BAC + 5 

 des formations sous statut scolaire, par apprentissage ou en formation continue 

 un programme ERASMUS + et une charte ERASMUS-enseignement supérieur 

 une section football filles et garçons sur les filières générales et technologiques 

 un établissement labellisé E3D (établissement en démarche de développement durable)  

 des clubs théâtre, musique et chinois 

 une section Euro anglais 

 la seule école Nationale du Verre en France 

 un Espace de Rencontre avec l’Œuvre D’art 

 un lycée des métiers 

 un internat d'excellence... 

Retrouvez tous nos menus sur notre site 
 

www.lycee-jeanmonnet-yzeure 

 

ou sur notre page Facebook 
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Les contes d'apéro 

- 12 euros - 
 

Projet « Jeunes en librairie » 
 

Bouchées salées et sucrées 
Cocktails 

 
18 h 30 - 21 h 30 

 

 

 

 

Menus XVIIIème Menus Charmille 

http://www.lycees-jeanmonnet-yzeure.fr/

