\|LYCEE Ecole Hoteliere
JEANMONNET

Yzeure

Lycée Jean Monnet

39 Place Jules Ferry — Yzeure

Les éleves de I'école hoteliere auiuiiuic MIdIdIl Ut VUUD dLLucilil PUUl Ullt paust
gourmande dans nos deux restaurants d’application :

LA CHARMILLE

Entrée par I'accueil du lycée
Possibilité d’acces aux personnes a mobilité réduite

LE XVIlléeme

Entrée par I'accueil du lycée
Possibilité d’accés aux personnes a mobilité réduite

Lundi 02 novembre 2026
Au vendredi 18 decembre 2026

La composition des menus peut varier en fonction des arrivages de marchandises,
des difficultés d'approvisionnement et des contraintes pédagogiques.

- Déjeunerde 12h 00a 14 h 30 -
- Diner de 19 h 00 3 22 h 00 - Larégion Q)

Auverane-Rhéne-Albes

Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com



Semaine 45 \|LVCEE

Du 02 au 06 novembre 2026 e TN SA N
DE]EUNER - LE XVIIIéme DE]EUNER - LA CHARMILLE

S Déjeuner a 16 euros Déjeuner a 18 euros
e
a Pintadeaux rétis sauce supréme Endives en coque de noix et Roquefort

Carottes sautées, fagots d'haricots verts Xk
< *k* N o\ I

Cote de porc charcutiére, pommes purée
2 Panna cotta au Grand Marnier *kk
Riz au lait sauce caramel

VENDREDI 06

DEJEUNER - LA CHARMILLE

Deéjeuner a 16 euros

Cuisse de poulet pochée sauce supréme
Riz créole et carottes tournées
Salade verte
*k*

Panna cotta café et vanille

SOIREE DES ARTS DU FEU

Vendredi 20 novembre - Da 17h00 é'2_“ OO

ATELIERS METIERS DART
ILYCEE JEAN MONNET - YZEURE

« Faconner le metal » & Reysgler la lumiere »

€ cveus v =
s , \|LYCEE
Guklincanows en JEANMONNET La Région @

Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com




\|LYCEE

Semaine 46 JEANMONNET

Yzeure
Du 09 au 13 novembre 2026
DEJEUNER - LE XVIIIéme DEJEUNER - LA CHARMILLE

S Déjeuner a 16 euros Déjeuner a 18 euros
e
a Poulet cocotte grand-mere Macédoine de légumes mayonnaise

Pommes cocotte et champignons *k%
< *k* S
2 . Moules mariniéere pommes Pont Neuf

Panna cotta au Cointreau kK
Salade de fruits exotiques au sirop épicé

JEUDI 12

DE]EUNER - LA CHARMILLE

Déjeuner a 18 euros

Buffet de cruditeés et hors d'ceuvre
*k%*

Darne de saumon grillé - beurre d'orange - carottes glacées au miel
*k*k

Tarte chocolat et sa glace chocolat

VENDREDI 13

DE]EUNER - LA CHARMILLE

Déjeuner a 16 euros

Foie de génisse a la lyonnaise
Gratin dauphinois
Salade verte
*k*

Choux chantilly

Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com




\|LYCEE

Semaine 47 JEANMONNET

Yzeure

Du 16 au 20 novembre 2026

DE]EUNER - LE XVIIIéme DE]EUNER - LA CHARMILLE
= Déjeuner a 16 euros Déjeuner a 18 euros
ol
a Poulet sauté chasseur Verrine de crevettes sauce cocktail

Pommes de terre sautées *xk
§ Flan de carottes Poulet cocotte grand-meére
*%k*x **k*x
Duo de choux Sablé breton - crémeux agrumes
DEJEUNER - LA CHARMILLE
Déjeuner a 22 euros
(e
-
e MENUS SPECIALITES AUVERGNATES
=)
- CEuf cocotte au bleu d'Auvergne
LT.] k%
= Sauté de porc fermier d'Auvergne a la moutarde de CHARROUX - truffade
*k*
Créme brilée a la verveine du VELAY
DEJEUNER - LA CHARMILLE
()
(q\|
H Al \
a Dejeuner a 18 euros
E Andouillette a la moutarde
Q Frites
Z Salade verte
Lﬂ * %%
> Assortiment de choux

Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com




Semaine 48

\|LYCEE
JEANMONNET

Yzeure

Du 23 au 27 novembre 2026

DEJEUNER - LE XVIIIéme

JEUDI 26

Déjeuner a 20 euros

Potage saint germain ou parisien
**k*k

Téte de veau, sauce gribiche
*k*

Paris-Brest, Saint-Honoré et Opéra

DINER - LE XVIIIéme

JEUDI 26

Diner a 2 euros

Chorba

*k*

Brick de crevettes aux herbes - beurre citron a la menthe
*k*
Tajine de poulet
Semoule
***
Trilogie de desserts :
Crépes mille trous - glace fleur d’oranger - baklavas

Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com




\|LYCEE

Semaine 49 JEANMONNET

Yzeure

Du 30 novembre au 04 décembre 2026

MARDI 01

DE]EUNER - LA CHARMILLE

Déjeuner a 20 euros

Tartare de saumon au citron vert
*k*x

Blanquette de veau - riz pilaf
*k*

Tarte aux pommes - caramel crémeux

JEUDI 03

DE]EUNER - LE XVIIIéme

Déjeuner a 22 euros

Terrine d’anguille au Pouilly Fumé
Ou
Salade de chévre
*k*k
Magret de canard laqué a la tourangelle
Légumes et fruits du moment
*k*

Tatin de pommes, créeme fouettée

JEUDI 03

DINER - LE XVIIIéme

Diner a 2 euros

Attieke de thon
*k*
Poulet bicyclette
Légumes épicés
*k*
Trilogie de desserts :
Beignet africain - tatin mangue chantilly coco - salade de fruits

Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com




\|LYCEE

Semaine 50 JEANMONNET

Yzeure

Du 07 au 11 décembre 2026

MARDI 08

DEJEUNER - LA CHARMILLE

Déjeuner de Noel a 25 euros

Duo de saumons, fumé et Gravlax créme fouettée
***

Jambonnette de volaille farcie foie gras et pruneaux

Compression de pommes de terre - haricots verts
**k*

Omelette Norvégienne

JEUDI 10

DE]EUNER - LE XVIIIéme DE]EUNER - LA CHARMILLE

Déieuner é 22 euros Déjeuner de Fétes é 25 eUuros

Sandre roti sur peau Créme Dubarry
Réduction de vin rouge et échalotes roties KKk

ou Assiette de coquillages et crevettes
Salade de chevre ek
**k%*
o Pintade rotie a la creme de morilles
Magret de canard a l'orange

Fruits et Iégumes du moment Gratin de pommes de terre au Beaufort

Sk Flan d'épinards

Pithiviers *Ax

Parfait exotique et sa tuile au sésame

JEUDI 10

DINER - LE XVIIIéme

Noél dans les iles - Diner a 32 euros

Duo de saint jacques et cabillaud mariné
Au lait de coco citron vert et combava sur lit de concombres mangues
Tuile croustillante de patate douce
**k*
Poitrine de porc fermiere cuite a basse température
Jus réduit au poivre de Timut
Purée de patate douce - chataignes caramélisées

Ou

Pavé de saumon a la vanille - riz basmati
**k*

Assortiment de fromages
**k*

Pavlova « barriere de Corail »
Litchis - kiwis - fruits du dragon - coulis de fruits rouges vanillé

Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com




\|LYCEE

Semaine 51 JEANMONNET

Yzeure

Du 14 au 18 décembre 2026

MARDI 15

DINER - LE XVIIIéme

Diner de Noel a 30 euros

Déclinaison autour du foie gras
**k*

Gibier mariné
xx*x

Buffet grands desserts

JEUDI 17

DEJEUNER - LA CHARMILLE

Déjeuner de Noel a 32 euros

Potage julienne Darblay - siphon de cheévre frais
*k**k

Huitres gratinées au sabayon de champagne
**k*
Magret de canard aux airelles - gateau de pomme de terre aux herbes
Purée de potimarron - flan de carottes
**k*
Verrine d'agrumes et marrons glacés - sablé aux noisettes
1 verre de crémant

Réservations : 04 70 46 93 01 ou resajeanmonnetyzeure@gmail.com




